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Organisme(s) de rattachement

Nom de la compétence®l : Centre Technique pour la

Conservation des Produits Agricole€TCPA
Type de compétenceCentre technique

Thématique(s) / objectif(s) de recherch€Compétences spécifiques
1) Technologies alimentaires : Mise au point et validation de prociésiiques et athermiques en agroalimentaire.
Innovation produit / process / emballage.

2) Conseil en management sécurité qualité environnement : Accompagnement a la maitrise de la sécurité sanitait
produits alimentaires.

Applications :

1) Produits : filieres viandes et poissons transformés, transformation des céréales filiere Iégumes et plats cuisinés

2) Process / Transformation : appertisation, pasteurisation, hautes pressions, conservation sous atmosphére dirigée,
3) Emballage : Choix dematériaux, alimentarité, tests de migration, vieillissement accéléré...

Mots-clé recherche : Procédés alimentairddicrobiologie, bactéries sporulées, stérilisation, hautes pressions, embal
alimentaire , formation

Paour en savoir plus sur ses activités et v > (@
themes de recherche = & @ /_ | enT
~ Im
Testlas ) H Agirersemble pour linnovation almentare
‘ \} http://www_territoires -innovation.paysdelaloire.frlcomment Chrlstophe HERMON
innover/lesconseilsa-l-innovation/lesorganismesde-soutiena-l-
innovation/ctcpacentre-technique-conservationdesproduits-agricoles 02404047 41 Mise & jour : Octobre 2015

2947 kjsp?RH=1370963033013

CHERMON@ctcpa.org
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Organisme(s) de rattachement

Nom dela compétence rn2 : INOVALYS Inovalys Nantes et Vertou
Type de compétenceFédération entre laboratoires Inovalys Angers

Inovalys Le Mans

Thématique(s) / objectif(s) de recherch&a mi ssi on s’ exerce dans plusieurs

1)Qdzk t AGS S &aSOdNAGS RSa tAYSyda St RS QS| dz
2) Santé animale

3) Agriculu r e, cen o | -aligmentireet agr o

4) Environnement

Inovalys développe ses activitésB&D en analyses chimiques et biologiqu#ans les directions suivantes :

1) Mise au point et développement de nouvelles méthodes analytiques répondant aux enjeitdiresinet
environnementaux ;

2) Rationalisation et amélioration des pratiques analytiques pour répondre au renouvellement des exigen
performances analytiques ;

3) Validation des méthodes et t r an s fee officielles naccréditationis \
agréments) ;

4) Veille technologique afin de garantir I'application des moyens analytiques les plus modernes pour satisfaire aus €
de qualité relatives aux résultats d'analyses. a) R&D chimie analytique : Mig#raule nouvelles méthodes analytique:
Rationalisation des pratiques analytiques/ Veille technologique afin de garantir I'application des moyens analytiques
modernes pour satisfaire aux exigences de qualité relatives aux résultats d'anb)y$e&D biologie : Son rble est d'assul
avec les secteurs de l'environnement, de la santé animale et de l'agro alimentaire l'intégration rapide et effic
méthodologies nouvelles et d'anticiper sur les besoins futurs d'analyses.

Pour en savoir plus sur ses activités et

thémes de recherche = &~ @ Al I
Imen
/ﬁ\ Valérie SALVADOR Adhensambe pous oyl cimenicka

http://www.inovalys.fr
Directrice filiére agroalimentaire

contact.client@inovalys.fr Mise & jour : Octobre 2015
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microbiologique

Organisme(s) de teachement:

Nom de la compétence B Laboratoire d'étude des Résidus et ONIRIS

Contaminants dans les Alimentd ABERCA INRA
Type de compétencelaboratoire / Equipe de recherche

Thématique(s) /objectif(s) de rechercheL e domaine d’ activité général de
I " al i ment et s'inscrit dans une démarche gl obale e
|l "ensembl e de aliar ec hdeeipruei salli’neenrvti r onnement , I " al i mer
alimentaire destinée a |’ Homme. Le | aboratoire i n\
s’accumuler vie entiére cnhéerzatli’ohnonnenhe ,etl e ure xtproasn stfi eorn
des périodes particuliérement sensibl-esberet diome eXx.i sl
de la connaissance relative aux sources de production de ces sulstanteir transfert dans la chaine alimentaire et
métaboli sme de ces composés. 1 est ainsi a méme de
perturbateurs endocriniens, pol | uant s compsammgteun auy gubstance

chimiques, leurs métabolites et/ou leurs produits de dégradation.

Pour en savoir plus sur ses activités et

thémes de recherche = & @
ﬁ Bruno LE BIZEC, Directeur Aliment
http://www.laberca.org/ Agirersembie pour Mnnovetion almenéare
. 02 40 68 78 80
aTEelSs ) o ) _ Mise & jour : Octobre 2015
=~ http://www.territoires -innovation.paysdelaloire.fr/comment ..
innover/descompetencespour-innover/laboratoired-etude-desresiduset- Iaberca@onlrls -nantes.fr

contaminantsdansles-aliments525944.kjsp?RH=TECHNEO COMPETENCES
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Organisne(s) de rattachement

Nom de la compétence @°: PRI Ligépack CTT™
Type de compétencePlateforme régionale d'innovation IMMM
INOVALYS

Thématique(s) / objectif(s) de recherchdositionnement gr 3 axes stratégiques : 1. rassurer le consommateur incluar
qgui a trait a |’ aptitude au contact alimentaire des:s
attentes des consommateurs ieamkboantdl ésopubbbemdesgl
consommation, etc

S'appuyant sur son réseau d'experts scientifiques, techniques et juridiques, Ligépack répond aux besoins ac
entreprises en terme d’' anal ymeatd ¢consdilede eedle, dedorn@ation, sleanontage (
projets R&D, ... et de demain en développant notamment

Pour en savoir plus sur ses activités et

thémes de recherche = & @

ﬁ Sylvie MOISON- PICHARD Aliment
http://www.ligepack.com/ Adrersemble pour Tinavalion cimenkake

o Direcrice Générale

aTEelSs ) o ) _ Mise & jour : Ombre 2015

g http://www.territoires -innovation.paysdelaloire.fr/comment . . . .
innover/descompetencespour-innover/nomde-l-equipe-pri-ligepack Sy|Vle-m0ISOH -plChafd@“gepaCk-Com
526374.kjsp?RH=TECHNEO COMPETENCES 02 43 28 97 97
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Organisme(s) de rattachement

Nom de la compétence B° CEA Tech
Type de compétenceOrganisme de recherche

Thématique(s) / objectif(s) de recherchd.e CEA Tech est le pble ghrerche technologique » du CEA. Le CEA Tech a
mi ssion de produire et diffuser des technologies po
scientifique et le monde économique. Le champs d'application en agroalimerdairvarié et peut couvrir les secteu
suivants ;

1) L'optimisation des lignes de production :

> Compétences en cobotique (adaptation des postes
d'assistance au geste, plateforme de captuta geste de l'effort et de l'environnement de travail pour l'analy
ergonomique des postes)

> Compétences en Simulation et Réalité Virtuelle Augmentée

2) Contréle des procédés : a) Equipement en forme de boule équipée de capteurs physicochimiquesrmetttgpde
mesurer des parametres physicohi mi ques au coceur du procédé avec d
grands champ spermettant de détecter des particules trés petites (virus ou bactéries), capteurs multispectraux
infrarouge, ...), capteurs physigues, chimiques et biochimiques minniaturisés par la-é¢t@ctmnique permettant un
dignostic in situ et en temps réel. Traitement des données massives (mise en forme, vectorisation, extraction autor
modélisation, ...)

3) Hficacité énergétique : Valorisation des rejets thermiques, stockage et réseaux thermiques et électriques et co
avec les énergies renouvelables

4) Sécurité des aliments

> | "imagerie THz pour observer techmpoll dgiaemt se n Shsdhierde
degr é d’ hwdrdet atéischrydr at ati on d’une feuille par exem

> Caractérisation des intrants et des produits transformaésrpyon X (réduction des Imites de détections, détections
corps étranges par analyse multispectrale

> Capteursissusdelamieggol ect roni que (|l aboratoire sur puce : dét
(nano et poudres nano) et dans les liquides (eau, lait...)

5) Emballage: Intégration d'amnes méro-€lectriques dans ke packaging pour des suivis de produits et le
conditionnement

Pour en savoir plus sur ses activites et
thémes de recherche

A\ = o @ Al T
ﬁ http://www.cea.fr/cea-tech ph”ippe BACLET, Directeur Agir ersembie pour Ninnovetion almenare
atheuatian )k il Mise a jour : Octobre 2015

N http://www.territoires -innovation.mysdelaloire.fr/decouvrir phlllppe.baclet@cea.fr
Linnovation/lesactualitesde-L-innovation/ceatech- 02 28 44 36 42

527059.kijsp?RH=TECHNEO COMPETENCES
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Organisme(s) de rattachement

Nom de la ompétence nb : Plateforme environnementale ONIRIS
vétérinaire - PFEV
Type de compétencePlateau technique de recherche

Thématique(s) / objectif(s) de recherche Expertise : Biologie, écologie, épidémiologie, infectiologie, toxicolog
Médecine & chirurg de la faune sauvage / Pathologie apicole / Pharmacologie, contaminants environnementaux / |
analytique et évaluation du risque.

Moyens : Centre vétérinaire référent de la faune sauvage & des écosysteBalle de chirurgie, 1200°rde voliére, acueil

de 1500 animaux/an/Centre asiioi son & environnement de |’ OQuest [/ R
Mots cl és : Evaluation des risques infectieux et <chi
Pour en savoir plus sur ses activités et = ) |
thémes de recherche = &~ @
/ﬁ\ Monique L'HOSTIS Aliment

http://www.oniri s-
nantes.fr/fileadmin/redaction/telechargement _fiches/Francais 02 2013/Fiche P, monique_ Ihostis@oniris -nantes.fr

EnvVeto.pdf Mise ajOUI’ : Octobre 2015
02 40 68 76 97
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Organisme(s) de rattachement

Nom de la compétence 1° Unité SEcurité des ALIments et ONIRIS

Microbiologie- SECALIM INRA
Type de compétencelaboratoire / Equipe de recherche

Thématique(s) / objectif(s) de recherchd I & SOdzNAGS YAONROA2f 23A I dzS qurérécentrd
ses activitéesdeeher che sur | " aliment contaminé pris comme -u
écosystéeme) est considéré comme un « organe » potentiellement soumis a des perturbations ou influen
Il " environne men tadie b founésrélEnzents et factewrs peuvant avoir un impact sur la survie, la croissi
la régulation (ou |l a dérégul ation), |l es capaciteées d
a répondre au questionnement suivant : « comment éevironnements alimentaires rencontrés le long de la chaine
production influencent les risques microbiens notamment le risque Campylobacter ?».

SECALIM s'appuie sur deux sa¥aite principaux :
1) La maitrise des écosystemes des denrées alimestaird * or i gi nes ani males (terre

2) L'appréciation des risques microbiens dans les aliments

Pour en savoir plus sur ses activités et

thémes de recherche XN &~ @
A Hervé PREVOST, Directeur F ||men’r

http://www6.angersnantes.inra.fr/secalim

+33 (0)2 40 68 76 83

Y L
aTEelSs ) o ) _ Mise & jour : Octobre 2015
=~ http://www.territoires -innovation.paysdelaloire.fr/comment ..
innover/descompetencespour-innover/nomde-l-equipe-securitedesalimentset- herve-prEVOSt@onmS -nantes.fr

microbiologiesecalim-526414.kjsp?RH=TECHNEO _COMPETENCES
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Nom de la compétence 8 Unité BRM- Biotechnologie des IFREMER

Ressources Marines
Type de compétencelaboratoire / équipe deacherche

Thématique(s) / objectif(s) de rechercheLes objectifs de I'unité sont de contribuer a une péche et a une aquacu
durables et de développer la connaissance et la valorisation des ressources biologiques par les biotechnologies
prospection.

Pour en savoir plus sur ses activités et
themes de recherche

/\ »4 - ) .
h < &~ @
http://wwz.ifremer.fr/L-
institut/Organisation/Departements/Ressourc@sologiqueset- L. -
Environnement/Biotechnologiest-Ressourcesarines Regls BARON A | I | I Ie nT
W -
ROy e 0240374221
N~ http://www.territoires -innovation.paysdelaloire.fr/comment

innover/descompetencespour-innover/nom-de-l-equipelaboratoire-ecosysteme
em3b-ecosystemesnicrobienset-moleculesmarinespour-les-biotechnologies
em3b-532132.kjsp

regis.baron@ifremer.fr Mise a jour : Octobre 2015

X Soindsf QS lj: dzholdS

e laboratoire oriente ses activités de R&D sur la valorisation d
biodiversité marine et plus spécifiguement celle provenant de collections uniques de bactéries (souchstligguer
issues de produits la mer ou de zones hydrothermales océaniques) pour des applications dans divers secteurs
|l a sant é, l a cosméti que, | " ali mentation humai ne e

Les voies de valorisat i moécumoissties dutmétabolisme (pactgrier, sSoustleurl fa
native purifiée ou semi purifiée, ou modifiée (polyssacharides, peptides, enzymes)tetidz(d A A & | (A
pour leur activité métabolique in situconservation des aliments par bioprat®n, fermentations, probiotiques). Lt
| aboratoire utilise | es nouveaux outil s pTé GEm &RFLP,
pyroséquencgage) ainsi que des compétences en analyse sensorielle pour tester la qualité organolepatjmedes

Pour en savaqir plus suesactivités_et themes de

rechercheR S 't QS Ij dzA LIS : @ Aliment
e | -
- m f C‘J Agh ersemble paur linnavaticn clmentare
IovSon J) ol
° t\u./ http://www.territoires -innovation.paysdelaloire.fricomment . .
innover/descompetencespour-innover/nontde-I-equipelaboratoire-ecosysteme Mise a jour : Octobre 2015

em3b-ecosystemesnicrobienset-moleculesmarinespour-leshiotechnologies
em3b-532132 kjsp

Page8 surl7


http://wwz.ifremer.fr/L-institut/Organisation/Departements/Ressources-Biologiques-et-Environnement/Biotechnologies-et-Ressources-marines
http://wwz.ifremer.fr/L-institut/Organisation/Departements/Ressources-Biologiques-et-Environnement/Biotechnologies-et-Ressources-marines
http://wwz.ifremer.fr/L-institut/Organisation/Departements/Ressources-Biologiques-et-Environnement/Biotechnologies-et-Ressources-marines
http://wwz.ifremer.fr/L-institut/Organisation/Departements/Ressources-Biologiques-et-Environnement/Biotechnologies-et-Ressources-marines
http://wwz.ifremer.fr/L-institut/Organisation/Departements/Ressources-Biologiques-et-Environnement/Biotechnologies-et-Ressources-marines
http://wwz.ifremer.fr/L-institut/Organisation/Departements/Ressources-Biologiques-et-Environnement/Biotechnologies-et-Ressources-marines
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/nom-de-l-equipe-laboratoire-ecosysteme-em3b-ecosystemes-microbiens-et-molecules-marines-pour-les-biotechnologies-em3b--532132.kjsp

~§ o
. Sécurité des aliments
." e @ Risque

microbiologique

Organisme(s) de rattachement

Nom de la compétence ¥ Plateforme de Chimie Analytique LABERCA

PFCA ONIRIS
Type de compétencePlateau technique de recherche

Thématique(s) / objectif(s) de rechercheLa pl at ef orme de Chimie Anal yti .
d" identifl éatul es de mbructures inconnues (déter minat
de mesure de composés organiques a |’ état de traces
offre sur un méme site un acceslas techniques analytiques de pointe (spectrométrie de masse),et le gaireiassocié .
Laplatef or me de chimie analytique d’” ONIRI'S met ainsi a
en spectrométrie de masse basse et haudsalution, bidimensionnelle, ou encore de rapport isotopique, couplée a tc
forme de chromatographies (phases gazeuse ou liquide haute performance, couche mince). Cette plateforme est r
au LABERCA.

Mot s <cl| és : -traces seuconeposdshitnidquds’ Alimentation / fluides biologiqgues humains / identification
métabolites (étude du métabolisme, métabolomique)

Expertise : Sécurité chimique des aliments, évaluation des risques : Perturbateurs endocriniens, polluants chi
Métabolisme @&s contaminants environnementaux : Chimie analytique, spectrométrie de masse

Pour en savoir plus sur ses activités et
thémes de recherche

X &~ @ Aliment
http://www.laberca.org/equipement.ph Fabrice MONTEAU ) )
fabrice.monteau@oniris -nantes.fr Mise a jour : Octobre 2015
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Nom de la compétence d0 : Laboratoire Angevin des Sciences IUT d'Angers

Biotechnologigles et Agroalimentaires LASBA
Type de compétencelaboratoire / Equipe de recherche

Thématique(s) / objectif(s) de recherchd.es travaux de recherche menés concerdentdomaine des Biotechnologies €
RS Q! ANRI t AYSY(dl ANB

1) Production de métabdl 1 S& RQ2NAIAY S YA ONER 6 ADrdnss, additif alingnhtiresd ardmesd
Enzymes, antimicrobiens )

2) Contréle des populations microbiennes (bactéries,

3) Biodégradationdesdéh et s environnement aux ( Graisses, végét

4)y Formul ation d’  additifs (Substitution d’" additifs

Pour en savoir plus sur ses activités et l
thémes de recherche Louisa GILLMANN, Maitre de 'L ||mean
Conférences

Agirersembie pou

. . Mise a jour : Octobre 2015
LASBA.iut@univ-angers.fr :
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Nom de la compétence i1 : Tecaliman
Type de compétenceCentre technique

Thématique(s) / objectif(s) de rechercheTecaliman goour mission de réaliser des programmes de recherche el
développement, d'assurer la veille technologique, de faciliter les transferts de connaissaneehnologie de la nutrition
animale et des industries connexdiges a la trasnformation du vradiraentaire (Petfood, Fishfeed, ...).

Compétences spécifiques Maitrise de procédés de n
sites industriels / Comportement des poudres a la granulation ou lors de traitement thermique, la®iriens a thémes,
diagnostics et les caractérisations comportementales et physiques des poudres / Caractérisation physique de
(Attrition, duret é, ) /| Décontaminat i o ralimerdace; scuiitée at
environnement en alimentation animale / Homogénéité, démélange et transferts-ioterdans des usines manipulant d
poudres.

Pour en savoir plus sur ses activités et
themes de recheroe:

= & @

h st lcalinan.com Fabrice PUTIER, Directeur
<
Testlas ) L. .
TR hitp:/jwww.territoires -innovation. paysdelaloire. fr/comment 0240 67 51 20 Mise a jour : Octobre 2015
innover/descompetencespour-innover/tecaliman Contact@tecallman.com

526049 .kjsp?RH=1370963033013
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Nom de la compétence A2 : Génie des Procédés Environnemer  ONIRIS

Agroalimentaire- GEPEA Université de Nantes

Type de compétencelaboratoire / Equipe de recherche Oniris / Ecole des Mines / CNRS

Thématique(s) / objectif(s) de recherche

L'objectif est de développde Génie des procédés dans les domaines de Fagroi ment ai r e, de |’
valorisation des bioressources marines.

Mots clés : Adsorptior Algues- Agitation— Agro-alimentaire— Arbme — Biodégradation- Biocapteur Bioluminescence
Bioréacteur — Capteurs- Charbon actif- Chromatographie de partage centrifugeContrélecommande de procédés COV
— Déchets— Distribution des temps de séjour Echangeur Ecotoxicologie- Electrodialyse- Emulsification— Energie—
Environnement- Extrusion- Fluidisation- Haute pressior- Homogénéisatior- Jets d'ai— Mélangeur statique- Méthode
électrochimique— Microencapsulation- Microfiltration — Milieux poreux— Modélisation— Mousse— Osmose inverse-
Phénomeénes de transfertPhotobioréacteur Procédés a membrane Procédés frigorifigues Rideaux d'ai- Séparation-
Simulation— Traitement des eaux et de I'air Ultrafiltration — Valorisation des micreorganismes photosynthétiques-
Visualisation.

Pour en savolir plus sur ses activites et

thémes de recherche = &~ @
h Jack LEGRAND, Responsable de Aghersarmle s euction almardars
http://www.gepea.fr I'Unité
ey e s
! http://www.territoires -innovation.paysdelaloire.fricomment jack—legrand@univ -nantes.fr Mise a jour : Octobre 2015
innover/descompetencespour-innover/nomde-l-equipe-bioprocedeset- 02 40 17 26 33
separationsen-milieu-marinrbsmm-526098.kjsp?RH=TECHNEO COMPETENCE

X Soindef QS lj: 8z LIS

nd'objectif de cette thématiqueest I'étude des procédés permettant |
valorisation des microerganismes photosynthétiques (micro et macro algues) et depraduits de la péche. L
dépollution et le recyclage des eaux sont également abordés dans cette thématique.

Secteurs applicatife t exemples d’'études : Aquacul ture
produits ;

; -1

Axes de recherche :

1) Ingénierie des photobioréacteurs (Maitriser et valoriser une bioréaction impliqguent un chevauchement import
entre les notionsfondamentales du Génie des Procédés, telles que la conduite des réacteurs, les phénomeén
mélange et de transferts (de masse, de chaleur), et les disciplines issues des sciences du vivant, con
YAONROAZ2f23ASSE f QSO2LIKeiguaz2t 23IASE @2ANB €S 3ISYAS Y

2) Séparations par procédés a membranes et chromatographiques

3) Bi ocapteurs appliqgués a | a détection de pol |l ui
dans | ' étude des biosystémes poures!| aedémwelua mp eare
bi odégradati on et | > écotoxicité de polluants <chi
Pour en savQqir plus suesactivités_et themes de
rechercheRS "t QS dzA LIS

o = & @ :

“ http://www.gepea.fr/axesde-recherches33-bioprocd-s-et-s- A |ImenT

arationen-milieu-marin-bsmmlaboratoirerecherchesyepeahtml

Mise a jour : Octobre 2015
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Nom de la compétence 13 : Génie des Procédés Environnemer  ONIRIS

Agroalimentaire- GEPEA Université deNantes

Type de compétencelaboratoire / Equipe de recherche Ecole des Mines / CNRS
Thématique(s) / objectif(spe recherche
L'objectif est de développer le Génie des procédés dans les domaines deal'dgrome nt ai r e, de |~

valorisation des bioressources marines.

Mots clés : Adsorptior Algues- Agitation— Agro-alimentaire— Ardme— Biodégradation— Biocapteur Bioluminescence Bioréacteur—

Capteurs— Charbon actit- Chromatographie de partage centrifugeContrélecommande de procédés COV- Déchets- Distribution

des temps de séjour Echangeur Ecotoxicologie- Electrodialyse- Emulsfication — Energie- Environnement- Extrusion- Fluidisation
— Haute pression— Homogénéisation— Jets d'air— Mélangeur statique— Méthode électrochimique— Microencapsulation—

Microfiltration — Milieux poreux— Modélisation— Mousse— Osmose inverse Phénomeénes de transfertPhotobioréacteur Procédés a
membrane— Procédés frigorifiques- Rideaux d'air— Séparation— Simulation— Traitement des eaux et de l'air Ultrafiltration —

Valorisation des microrganismes photosynthétiquesVisualisation.

Pour en savolr plus sur ses activités et

thémes de recherche e > (@ .
Van
A o © Aliment
ﬁ httou/h Jack LEGRAND, Responsable de
p:/lwww.gepea.fr |'Un|'[é
iy = Mise a jour : Octobre 2015

.d'mnmai;:/w t htt) ://WW\{v.territo;res-izn?vatio.n .a sdgla.loic;elfr/comment jaCk-legrand@UniV 'nantes.fr
innover/descompetencespour-innover/nomde-l-equipeingenieriede-l-energie 02 40 17 26 33

526257 kisp?RH=TECHNEO COMPETENCES

X Soindef QS lj:dzA @IS

1Cet axe de recherche a trait a I'optimisation des systegrergétiques
(systemes moteurs et procédés) en interaction avec leur environnement, tant sur le plan de la maitrise
consommation que de celle des effluents. Il vise a intégrer les aspects importants de la production,
consommation et de la gasn de I'énergie. La production d'énergie propre suppose la mise au point de syst
nouveaux ou l'amélioration/optimisation du fonctionnement de ceux déja existants. En particulier, la valorisatic
déchets permet d'associer la protection de I'envinoe me n t et la production d’
abordée dans cet axe est I'étude, la modélisation et l'optimisation des systemes énergétiquesnargies et multi
usages sous contraintes, impliquant notamment une interaction forte entre offdemande. Le systéme énergétiqt
fait ici référence a un ensemble complet intégrant production, transport/distribution, stockage et utilisatio
I'énergie.

1) Procédés de production d’' énergie ( Cabdulaeprotdudtiomda
bi ocarburants/ biocombustibles, d’  autre part Il " op
consommatrices d’  énergie. Elle est centrée sur | a
2) Pyrolyse

3) Gazéification : La valorisation énergétique de résidus par gazéification (sont particulierement consernés les
de | "industrie agroali mentaire) parait étre une a

Pour en savQqir plus suesactivités_ et themes de
rechercheRS f QS dzA LIS

5% > (c .
) A Aliment

http://www.gepea.fr/axesde-recherchesb4-ing-nierie-de-I-
energielaboratoirerecherchesgepea.html

athmeustien ) Mise & jour : Octobre 2015
N http://www.territoires -innovation.paysdelaloire.fr'comment
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Nom de la compétence 12 : Halle technologique alimentaire ONIRIS

d'ONIRIS
Type de compétencePlateau technique de recherche

Thématique(s) / objectif(s) de recherche ONIRIS met aaldisposition de ses partenaires des outils de dimens
industrielle |l a polyvalence de | atelier concer né&a
des technologies utilisées daln'sédtlees| leetpielpoties.es et |

Différents équipements a disposition : traitements thermiques (autoclaves, échangeur tubulaire, a plagues, a surfact
tunnels infrarouges et microndes, fours polyvalents, a soles, rotatif, cellule de cuisson fumage, cuves téenémati a
double enveloppe, chambres de pousse ) Traitement frigorifique (cellules de refroidissement rapide, cellules de surt
8 chambres froides, centrale d’eau glycol ée ) Conc
flui di s é, mi ni tour d’"atomi sati on, cellule de séchage
colloidal, homogénéisateur, cutters verticaux, cutter horizontal, poussoir hydraulique, batteurs mélangeurs, [
conditionnement (dosuse volumétrique, sertisseuse, capsuleuse vapeur, cloches a vide et gaz, operculeuse vide et
outils d"analyses physicochimiques, rhéologiques, sc¢

Moyens : Espace de technologie flexible de 2000 m2, 120 piloteséateur / Epace de développement de 60C rfviande
plats cuisinés et panification) pour préséries industrielles

Pour en savoir pls sur ses activités et < > (@
thémes de recherche = &
/ﬁ\ Fabrice FRASSETTO Allment
http://www.oniris-nantes.fr/services/hallede-technologie o R

Directeur de la halle de technologie
alimentaire Mise & jour : Octobre 2015

alimentaire/

0251785454
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Nom de la compétence 15 : CNAM Pays de la Loire
Type de compétenceCentre de formation

Thématique(s) / objectif(s) de rechercheLe CNAM est un centre de formati@ontinue chargé de développer troi
missions :

la formation : agir pour I'emploi des actifs
la diffusion du savoir : favoriser la culture, la citoyenneté et le débat public
la recherche appliquée : innover et produire de nouveaux savoirs.

Le centre égional a développé depuis quelques années des champs d'expertise reconnus nationalement, de la rc
avancée aux nouvelles technologies éducatives, des nouveaux modes de programmation en informatique a la rech
droit immobilier en passant patélolution des comportements en formation et I'ergonomie ou enfin les sciences soc
par la publication de la revue internationale.

Pour en savoir plus sur ses actigd et

themes de recherche = 7~ @
/ﬁ\ Yannick LEFEUVRE, Directeur du /_ll lllenT
http://www.cnam-paysdelaloirefr/ihie-ssetouestbr-institut- CNAM
d-hygieneindustrielleet-de-l-environnementbr-securitesanitairede-l-
environnementet-du-travait25051 .kjs Mise Eajour - Octobre 2015

cham@cnam-paysdelaloire.fr
024016 1001

X Soindsf QS lj:dzk £35

nke Cnam IHIBESET Ouest c'est, en matiere de recherche : Des actio
recherche, de conseil et de service axées sur la politique de prévention en matiere de santé et d'environner
niveau européen.

Formations proposées : Assistant(e) en santé et sécurité au travail (QP3I3plygiéniste du travail et de
I'environnement (Hyten- CPN41gl) / Les essentiels de I'Hygiéne industrielle et environnement , Préparation
Certification hygieniste du tkail (IOHA / SOFHYT)

5] » @ I
Pour en savaqir plus sdesactivités et themes de =7 = /_llmenT
rechercheRS £ QS| dzA LIS

Mise a jour : Octobre 2015
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http://www.cnam-paysdelaloire.fr/ihie-sset-ouest-br-institut-d-hygiene-industrielle-et-de-l-environnement-br-securite-sanitaire-de-l-environnement-et-du-travail-25051.kjsp
http://www.cnam-paysdelaloire.fr/ihie-sset-ouest-br-institut-d-hygiene-industrielle-et-de-l-environnement-br-securite-sanitaire-de-l-environnement-et-du-travail-25051.kjsp
http://www.cnam-paysdelaloire.fr/ihie-sset-ouest-br-institut-d-hygiene-industrielle-et-de-l-environnement-br-securite-sanitaire-de-l-environnement-et-du-travail-25051.kjsp
http://www.cnam-paysdelaloire.fr/ihie-sset-ouest-br-institut-d-hygiene-industrielle-et-de-l-environnement-br-securite-sanitaire-de-l-environnement-et-du-travail-25051.kjsp
http://www.cnam-paysdelaloire.fr/ihie-sset-ouest-br-institut-d-hygiene-industrielle-et-de-l-environnement-br-securite-sanitaire-de-l-environnement-et-du-travail-25051.kjsp
http://www.cnam-paysdelaloire.fr/ihie-sset-ouest-br-institut-d-hygiene-industrielle-et-de-l-environnement-br-securite-sanitaire-de-l-environnement-et-du-travail-25051.kjsp
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Nom de la compétence i6 : Halle technologique du lycée Lycée agricole de Laval

agricole de Laval
Type de compétencePlateau technique de recherche et de formation

Thématique(s) / objectif(3de recherche Concue pour I'étude des opérations unitaires de transformation et des proc
de fabrication, la plateforme est équipée de nombreux matériels gedistriels. Elle permet la fabrication de nombrel
produits alimentaires supports d'étudsientifiques et technologiques.

Les produits fabriqués et conditionnés sont : jus de fruits clarifiés et stabilisés / conserves (plats cuisinés,ipatas,
sirop...) / desserts lactés fermentés ou non / glaces et sorbet / charcuterie sécherdutdrée cuite / compotes et
confitures / pain et produits de panification. Les produits a base de viande sont découpés et transformés en sallerfr
de maintenir des conditions hygiéniques optimales. Un laboratoire permet de réaliser des aralgsess de fabrication.

Pour en savoir plus sur ses activites et
themes de recherche

A = Aliment
http://www.lycee-agricolelaval.com/centreagro-
alimentaire/lesmoyens/lahalle-technologiqueagro-alimentaire.html Emmanue”e CHABRIER . . .. .
emmanuelle.chabrier@educagri.fr Mise a jour : Octobre 2015
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http://www.lycee-agricole-laval.com/centre-agro-alimentaire/les-moyens/la-halle-technologique-agro-alimentaire.html
http://www.lycee-agricole-laval.com/centre-agro-alimentaire/les-moyens/la-halle-technologique-agro-alimentaire.html
http://www.lycee-agricole-laval.com/centre-agro-alimentaire/les-moyens/la-halle-technologique-agro-alimentaire.html
http://www.lycee-agricole-laval.com/centre-agro-alimentaire/les-moyens/la-halle-technologique-agro-alimentaire.html
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Nom de la compétence 17 : Novalim
Type de compétencePlateforme régionale d'innovation

Thématique(s) / objectif(s) de recherche NOV'ALIM est une Plateforme Régionale d'Innovation (PRI) : espac
collaboration entre des entrefges, des acteurs de la formation et de la recherche pour la mutualisation d'équipemer
de service dans un objectif de développement économique et de celui de leur territoire.

Nov' ' alim a wune triple vocation [/ dabnjise au poift $echniqueAde produit
agroalimentaires nouveaux / Réalisation de formations en-aglfoi ment ai re (process, hyg
Développement de la vente directe au niveau local.

Applications : Technologie des Boissofig¢hnologies alimentaires / Méthodes de production / Tragabilité alimentaire.

NOVALI M, réalise des diagnostics techniques et cond:]
lien avec la réglementation.

Paour en savoir plus sur ses activites et
themes de recherche

= @ Aliment
ey = Emmanuelle CHABRIER
RS http://www.territoires -innovation.paysdelaloire.fr/comment emmanUe"e.Chabrier@educagri.fr Mise a jour : Octobre 2015

innover/descompetencespour-innover/novalim526008.kjsp?RH=1370963033012
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http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/novalim-526008.kjsp?RH=1370963033013
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/novalim-526008.kjsp?RH=1370963033013
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/novalim-526008.kjsp?RH=1370963033013
http://www.territoires-innovation.paysdelaloire.fr/comment-innover/des-competences-pour-innover/novalim-526008.kjsp?RH=1370963033013

